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Pressemitteilung WG Weingarten 

  

Spätburgunder Spätlese trocken 2007 mit charaktervollem Körper 

Feinherbes Bukett und elegante Frucht 

 

Weingarten – Die Superlative bei der Bewertung des Rotweinjahrgangs 2007 haben unter 

Umständen vermuten lassen, dass der sonnige Herbst bei bestimmten Rebsorten zu hohen 

Alkoholgraden geführt haben könnte. Doch die Kombination von qualitätsbewusster 

Weinbergsarbeit und die  Auswahl richtiger Rebsorten-Spielarten sorgen heute für ein 

natürliches Gleichgewicht in Wein, Grundlage für den Genuss auf das viel zitierte Gläschen 

mehr. Soeben auf den Markt gekommen ist der 2007-er Spätburgunder Spätlese trocken vom 

Weingartener Hohenberg. 

 

Da der sonnige Oktober es mit einer spät-sommerlichen Hitze nicht zu gut gemeint hat, sind die 

Trauben nicht nur in einem perfekten Gesundheitszustand und in wunderbarer,  physiologischer 

Reife in den Keller gekommen. Der Wein ist kräftig, verfügt aber über die für den Spätburgunder 

so typische Eleganz -  eine Spätlese, die unter den Händen von Kellermeister Georg Lorenz 

Noblesse erhalten hat. Der  Spätburgunder des Jahrgangs 2007 überzeugt durch eine 

leuchtende  Farbe und ein intensives, aber spielerisch vielschichtiges Bukett. Dunkel-rubinrot 

schimmert er im Glas, das feinherbe Bukett entfaltet nach ausreichender Belüftung eine 

Aromavielfalt, die den Wein auch als Begleiter von feinen Speisen prädestiniert. Neben Kirsche, 

Rosenblättern und einer leichten Note von hellroten Früchten wie Himbeere finden sich auch 

Anklänge an Waldunterholz, Trockenpflaumen, Wacholder und etwas Zimt. Die saftige Frucht 

wird unterstützt durch ein feines  Tannin, so dass er mit kräftigen Fleischgerichten wie Wild oder 

Federwild ebenso harmoniert wie mit Nudeln oder Pilzen. Lagerfähigkeit ca. fünf bis sechs 

Jahre. 

 

Alkohol 14 Grad, Säure 6 Promille, Restzucker 4,5 Gramm 

 

Preis ab Kellerei: 7,90 Euro 
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