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Pressemitteilung WG Weingarten 

  

Last-Minute-Weine für Silvester 

2008-er Rivaner und Auxerrois  - Frisch wie eine Frühlingsbrise 

 

Weingarten - Was wäre besser geeignet als das inzwischen alt gewordene Jahr mit zwei 

rassigen Weinen bei der Silvesterfeier zu beenden und das neue mit animierender Frische zu 

begrüßen. Die Winzergenossenschaft Weingarten hat soeben zwei Weine des Jahrgangs 2008 

auf den Markt gebracht,  die dazu geeignet sind, eine gepflegte, stimmungsvolle Feier zu 

begleiten: Rivaner und Auxerrois. Nach dem Jahrhundert-Jahrgang 2007 ist auch der 2008-er 

durch Qualitäten gekennzeichnet, die mit ihrem fruchtigen Charme bestechen. Auch wenn jetzt 

noch der Winter regiert, so geben beide Weine in ihrer frischen Art bereits einen Vorgeschmack 

auf den Frühling.  

 

Die Lage Weingartener Hohenberg mit ihrer optimalen Sonnen-Ausrichtung und ihrem 

Muschelkalkverwitterungsboden  hat Trauben mit feiner Aromatik reifen lassen.  Wie es sich für 

jugendliche Weine gehört, leuchten beide mit grünlich-gelben  Reflexen brillant im Glas. Der 

Auxerrois, abgefüllt in der blaugrün getönten, eleganten Langflasche,  duftet nach Birne, Apfel 

und Wiesenblume. Mit seiner feinen Mineralität und ausgewogenen Fruchtsäure eignet er sich 

ideal zu leichten Salaten, Pasta-Speisen, Flusskrebsen, Muscheln und milden Weichkäsesorten. 

Der Rivaner, abgefüllt in der grün-gelblichen Bordeauxflasche, erinnert im Bukett  an Aprikosen,  

schwarze Johannisbeeren (Cassis) und Muskat. Mit seinem saftig-lebhaften Charakter ist er ein 

Allrounder, ob als Aperitif, als  Begleiter von Gemüsespeisen, leichten Aufläufen oder 

Fischgerichten. 

Die ausgewogene Säurestruktur verleiht beiden Weinen ihre sprichwörtliche Bekömmlichkeit, so 

dass sie einen Genuss ohne Reue bedeuten. 

Preise ab Kellerei:  

Rivaner 3,15 Euro 

Auxerrois 3,95 Euro 
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