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Pressemitteilung WG Weingarten 
  

Zwei neue Genussprodukte zum Jahres Ausklang 

Pinot-Sekt „Alter Graf“ und Schwarzriesling als 2008-er „Primeur“ 

 

Weingarten – Mit zwei fruchtbetonten Weinen beschließt die Winzergenossenschaft Weingarten 

ihren Genussreigen im Jahr 2008: den Sekt Alter Graf aus dem Jahrgang 2007 und den 

Schwarzriesling Kabinett trocken aus dem Jahrgang 2008.  

Der Sekt in der mittelblau durchscheinenden Flasche ist eine Cuvée aus Weißburgunder und 

weiß gekeltertem  Spätburgunder. Bereits die Farbe lässt erkennen, dass hier ein Most aus 

roten sowie weißen Trauben verwendet wurde, sie leuchtet in klarem Grün-Gelb, aber doch in 

einem ungewohnt kräftigen Ton. Sein ausdrucksvolles, kräftiges Bouquet in der Nase lässt 

erkennen, dass wunderbar gereifte Grundweine verwendet wurden. Er duftet nach Nuss, Apfel 

und Limone, und wie es sich für eine hochwertigen Sekt gehört, etwas nach Brotrinde.  

Im Gaumen setzte die cremige Perlage einen belebenden Akzent, die Fruchtnoten erinnern an 

Melone und die feine Mineralität sorgen für einen eleganten, aber kräftigen Abgang. Natürlich 

lässt der Sekt sich an den bevorstehenden Festtagen als Apéritif trinken, wer aber eine 

Schwäche für kräftige Fischgerichte oder Meeresfrüchte, der kann mit diesem Sekt auch solche 

Speisen adäquat begleiten. 

 

Auch wenn es kein typischer „Primeur“-Wein ist, so ist er trockene Schwarzriesling Kabinett vom 

Ellmendinger Keulebuckel ein Wein, dessen beschwingte Frucht und der maßvolle Alkoholgehalt 

von 11,5 Grad für einen Rotwein ein besonderes jugendliches Genusserlebnis bedeutet. 

Geerntet wurden die Trauben Ende September und dann circa sechs Tage kühlen und vor allem 

bei gleichmäßiger Temperatur vergoren. Der Wein verfügt über eine saftige Frucht ohne 

wesentlichen Gerbstoff, er duftet nach Kirsche und schwarzen Johannisbeeren – Fruchtnoten, 

die sich auch im Gaumen wiederfinden. Um den besonderen Charme dieses Rotweins  zu 

betonen, sollte er geringfügig gekühlt (circa 12 bis 14 Grad) genossen werden. Aufgrund seiner 

unkomplizierten Art passt er ideal zu Pasta- und Gemüse-Gerichten, und, wer Mut zu 

konventionellen Kombinationen hat, der probiert ihn zu einer passenden Schokolade oder zu 

einem feinherben Weihnachtsgepäck 
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Preis ab Kellerei:  

Pinot Sekt trocken, „Alter Graf“ Weingartener Hohenberg, 0,75 Ltr.-Flasche: 8,95 €, 

Schwarzriesling Rotwein Kabinett trocken, Ellmendinger Keulebuckel, 0,75 Ltr.-Flasche: 6,65 €  

 

Die Winzergenossenschaft ist der einzige Weinproduzent Europas, der  

sämtliche Pinot-Sorten im Angebot hat: Chardonnay, Auxerrois, Weiß-, Grau- und 

Spätburgunder und Schwarzriesling.  
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